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BLANC DE NOIRS 2021

Cava Brut Nature Reserva “100% Pinot Noir”’

De color amarillo pajizo con reflejos verdosos y un suave burbujeo, en nariz, aromas de fruta
acida madura (manzana), con toques florales y varietales propios de la Pinot Noir, en boca es
cremoso, con sabores a cereza y citricos y textura dulce.

Origen:

Finca La Fassina, viticultura ecolégica, ubicada en el limite geogra-
fico de Avinyonet del Penedés, gozan de suelos fértiles, profundos
y bien drenados, de textura franco-argilolimosa gracias a su privi-
legiada ubicacién se beneficia de un régimen de lluvias superior a
la media del resto de nuestras fincas. Si a esta singularidad le
afadimos que queda ubicada en una zona profunda protegida de
los vientos de levante, nos encontramos en un enclave éptimo
para su cultivo.

Cosecha 2021:

Veniamos de una de las cosechas més escasas de las Ultimas dé-
cadas, de un afio (2020) de muchas lluvias, a partir de diciembre
hubo un cambio radical en lo que a la pluviometria se refiere,
desapareciendo estas por completo, hasta principios de vendimia
sélo cayeron 163,-Its. Esta sequia y a las temperaturas moderadas
de la primavera propiciaron un afio agricola facil y relajado.

La floracion de las distintas variedades fue perfecta

La vendimia empezdé con normalidad y nos sorprendid, por la
escasa pluviometria se preveia un afio de concentracion de azuca-
res y bajada de rendimiento, no fue asi. En resumen, cosecha sana
y muy equilibrada

Variedades:
100% Pinot Noir

Vinificacion:

Vendimia nocturna para evitar la oxidacion y aprovechar las
suaves temperaturas del alboreo, prensado suave a muy baja
presidon con prensas neumaticas, aprovechamiento del mosto
flor (60%), fermentado en tanque de acero inoxidable a
temperatura controlada (entre 14° y 16°). Clarificado natural por
decantacion.

Elaboracion:

Estabilizacién tartarica por frio, embotellado junto las levaduras y
el "licor de tiraje” (azlcar ecoldgico) para la realizacién de la
segunda fermentacién en botella a principios de afio -methode
tradicional-

Deglelle manual sin congelar el cuello de la botella.

Fecha de degtelle en la etiqueta.

Crianza:
Cava de Guarda superior,crianza minima 18 meses de reposo en

la cava

Datos analiticos:

Grado alcohélico: 12,10%vol.
Acidez volatil: 0.16,-gr/It.
Acidez total: 6,9-gr/L.T.

PH: 2.98

'..WINEmMODERATION

ELEGIR | COMPARTIR | CUIDAR

avinyo@avinyo.com - www.avinyo.com




BLANC DE NOIRS 2021

Cava Brut Natur Reserva “100% Pinot Noir”

R A
Ly
%‘;;;;go
(59;\

AVINYO

CAVA

>

]

).

I3

]

Pale yellow colour with greenish highlights and soft bubbling, on the nose, aromas of ripe acid
fruit (apple) with floral and varietal touches typical of Pinot Noir. On the palate it is creamy

with cherry and citrus flavors and a sweet texture.

Vineyards:

Finca la Fassina, organic viticulture. Located on the geographical
border of Avinyonet de Penedés, the soil is fertile, deep and well-
drained. It benefits from a rainfall regime that is higher than the
average of the rest of our estates. If we add to this singularity that it
is located in a deep area protected from the easterly winds, we
find that it is an optical enclave for good cultivation.

2021 Harvest:

We came from one of the scarcest harvests in recent decades, from
a year (2020) of a lot of rain, starting in December there was a
radical change in terms of rainfall, these disappearing completely,
until the beginning of the harvest only 163,-Its fell. This drought
and the moderate spring temperatures made for an easy and
relaxed agricultural year.

The flowering of the different varieties was perfect.

The harvest started normally and surprised us; due to the low
rainfall, a year of sugar concentration and a drop in yield was ex-
pected, but this was not the case. In short, healthy and very bal-
anced harvest

Varieties:

100% Pinot Noir

Winemaking:

Night harvest to avoid oxidation and take advantage of the mild
temperatures of dawn. Gentle pressing at very low pressure with
pneumatic presses, use of the free-run juice (60%), fermented in a
stainless steel tank at a controlled temperature. Natural clarifying
by decantation.

Production:

Cold filtered and with tartaric stabilization, bottled in conjunction
with selected yeasts and “licor de tiraje” (organic sugar) for the
second fermentation in the bottle at the beginning of the year -
traditional method-.

Natural disgorgement without freezing the neck of the bottle,
disgorgement date on the label.

Aged:
Guarda superior cava, minimum aging of 18 months rest in the
cava

Analytical data:
Alcohol content: 12,10%uvol.
Volatile acidity: 0.16,-gr/It.
Total acidity: 6,9-gr/L.T

PH: 2.98
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